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Presentacion

Fruites Claramunt empieza su aventura en
1967, una empresa familiar e independiente
en el mercado de la distribucion de frutas,
hortalizas y productos de 4% y 5% gama, que
ademas del producto fresco, también distribuye
producto refrigerado, seco, asiatico y congelado.
Actualmente su area de cobertura geografica es
Catalufia, siempre con el objetivo de garantizar
las cualidades y frescura del producto.

Fruites Claramuntsedirige al cliente profesional
del sector de la hosteleria y restauracion, dando
una amplia cobertura a las necesidades de este
sector, preparando ademas desde su obrador, el
producto limpio, cortado y listo para servir.
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Presentacis

Fruites Claramunt comenca la seva aventura
en 1967, una empresa familiar i independent en
el mercat de la distribucio de fruites, hortalisses
i productes de 4% i 5° gamma, que a mes del
producte fresc, també distribueix producte
refrigerat, sec, asiatic i congelat. Actualment la
seva area de cobertura geografica és Catalunya,
sempre amb l'objectiu de garantir les qualitats i
frescor del producte.

Fruites Claramunt es dirigeix al client
professional delsectordel'hostaleriairestauracio,
donant una amplia cobertura a les necessitats
d'aquest sector, preparant a més des del seu
obrador, el producte net, tallat i llest per servir.
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Productas de Proximidad,
(Fm 0)

La venta de proximidad es la venta de productos
agroalimentarios, procedentes de zonas de
cultivo muy préoximo o bien como resultado de
un proceso de elaboracién o de transformacion
que los productores o las agrupaciones de
productores agrarios hacen en favor del
consumidor o consumidora final, directamente
o mediante la intervencién de una persona
intermediaria.

La venta de proximidad incluye la venta directa 'y
la venta en circuito corto.
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Producted de Proimitat
(Fm 0)

La venda de proximitat és la venda de productes
agroalimentaris, procedents de zones de cultiu
molt proper o bé com a resultat d'un procés
d'elaboraci6odetransformaciéqueelsproductors
o les agrupacions de productors agraris fan
en favor del consumidor o consumidora final,
directament o mitjancant la intervencié d'una
persona intermediaria.

La venda de proximitat inclou la venda directaila
venda en circuit curt.
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Productes de Proximidad

(Fm 0)

La venta de proximidad se identifica con un

logotipo, que indica:

- El decreto que regula este tipo de venta.

- El nombre de la Generalitat de Catalunya.

- La modalidad de venta: directa o en circuito

corto.

Venda de

.- w ||
proximitat uy
circuit curt ay

N

Generalitat
de Catalunya

Decret 24/2013

Venda de

. - ||
proximitat my
directa ag,
N5

Generalitat
Wl de catalunya

Decret 24:2013
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Productes de Proximitat
(Fm 0)

Lavenda de proximitat s'identificaamb unlogotip,
que indica:

- El decret que regula aquest tipus de venda.
- El nom de la Generalitat de Catalunya.
- La modalitat de venda: directa o en circuit curt.

Venda de

- . ||
proximitat uy
circuit curt Ny

s

() Generaat
WlY de catalunya

Decret 24/2013

Venda de

- - | ]
proximitat my
directa ay

N

l'”l, Generalitat
Wll¥ de Catalunya

Decret 24:2013
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Producted de Prosximidad
(Fm 0)

Claramunt Food Service tiene productos de
KM 0 y de su propia cosecha. Desde Vilanova i
la Geltru (El Garraf) os traemos directamente del
campo a vuestras cocinas profesionales toda la
huerta cuidada con mucho carifio por nuestro
personal de confianza. Fijate de acelgas, perejil,
calabazas, col kale, espigallls, calcots, escarolas
y nuestros brotes y surtido especial para las
ensaladas mas originales y coloridas.
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Productes de Proximitat
(Fm 0)

Claramunt Food Service té productesde KM O i
delaseva propia collita. Des de Vilanovaila Geltru
(El Garraf) us portem directament del camp a les
vostres cuines professionals tota I'horta cuidada
amb molt afecte pel nostre personal de confianca.
Fixa't quines bledes, julivert, carabasses, col kale,
espigallls, cal¢ots, escaroles i els nostres brots
i assortiment especial per a les amanides més
originals i colorides.
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Cultivas

Durante todo el afio: Claramunt Food Service
dispone de cultivos de hoja: acelga, perejil,
lechugas, baby (mostaza, acelga, mizuna,
remolacha, tatsoi...).

Segun temporada:

Cultivos de bulbo: calcots.

Cultivos de fruto: calabaza, pimiento verde
italiano...

Cultivos de hoja: espigall, kale.
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Cultius

Durant tot l'any: Claramunt Food Service
disposade cultius de fulla: bleda, julivert, enciams,
baby (mostassa, bleda, mizuna, remolatxa,
tatsoi...).

Segons temporada:
Cultius de bulb: calgots.

Cultius de fruit: carabassa, pebrot verd italia...

Cultius de fulla: espigall, kale.
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Gedtion ae lod cullived

Preparacion del terreno: labores en profundidad
(subsolado, cultivador...).

Labores en superficie (rotovator, acolchado...).
Plantacion o siembra segun el cultivo.

Riegos de acuerdo a las necesidades hidricas
segun la época del afio y las condiciones
meteoroldgicas.

Tratamientos fitosanitarios: fungicidas,
insecticidas, autorizados por normativa para
cada cultivo, dosis y plazos de seguridad. Limites
maximos de residuos.

Recoleccion: proximidad de las plantaciones al
obrador.
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Preparacio del terreny: feina en profunditat
(subsolado, conreador...).

Feines en superficie (rotovator, embuatat...).
Plantacié o sembra segons el cultiu.

Regs d’acord a les necessitats hidriques segons
I'época de I'any i les condicions meteorologiques.

Tractaments fitosanitaris: fungicides, insecticides,
autoritzats per normativa per a cada cultiu, dosi i
terminis de seguretat. Limits maxims de residus.
Recol-leccié: proximitat de les plantacions a
I'obrador.




Claramunt

FOOD SERVICE

Uentgjas del Km0

-Produccion portemporada(escarolaeninvierno).

-Rotacion de cultivos frente a monocultivo
(disminucion de plagas y enfermedades).

-Calidad por frescura (almacenamiento reducido).

-Huella de carbono (trayectos cortos en
produccion y logistica) y diversidad agricola
(cultivos tradicionales: espigalls).
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Auantatges del Fin, 0

-Produccié per temporada (escarola a I'hivern).

-Rotaci®6 de cultius enfront de monocultiu
(disminucio de plagues i malalties).

-Qualitat per frescor (emmagatzematge reduit).

-Petjada de carboni (trajectes curts en produccid
logistica) i diversitat agricola (cultius tradicionals:
espigalls).




Poligono Industrial Santa Magdalena
C/ Guillem Rovirosa, 11

08800 Vilanova i la Geltru - Barcelona
Tel. 93893 27 04 / Fax 93 814 24 38
pedidos@fruitesclaramunt.com

Transversal 7, 76

Multiservei Il Modul 10

08040 Mercabarna - Barcelona
mercabarna@fruitesclaramunt.com
www.fruitesclaramunt.com



